Take Away Menukarte

Gultig ab 21.02.2025

Fam.Leung

Asien Kiiche Wen-Wa-Kei

Eisenbahnstr. 5, 8840 Einsiedeln

Tel. 055412 61 11

Bestellzeiten fiir Take Away: (mindestens Fr. 15.-)
Wihrend der Offnungszeiten (wenwakei.ch)
Telefonische Vorbestellung erwiinscht.

Fleischherkunft: Kinguru AUS, Schwein CH, Rind CH/ AUT/ DE,
*Ente THA/China, *Poulet BRA, Lamm NZL /IRL, Crevetten u.
Fisch Vietnam (* kann mit Antibiotika u/o anderen mikrobiellen
Leistungen erzeugt worden sein
Alle Preise inkl. 8.1% MwSt. Anderungen vorbehalten
Zentrale Parkuhr taglich 7-22 Uhr




Griin= Vegetarisches Gericht ; Rot= Scharfes Gericht
Informationen iiber die Allergien oder Intoleranzen erteilen lhnen unsere Mitarbeitenden gerne.

Vorspeisen CHF Hauptgadnge CHF
Suppen/ Salate: Poulet:
Hiinersuppe mit ,Gojibeeren” 9.00 Szechuan Art (scharf) 20.00
Won Ton Suppe 9.00 Indiencurry oder Thaicurry (scharf) 20.00
Glasnudeln- u. Pilzen- Suppe 9.00 mit Gemiise 20.00
Thai TomYum Suppe (scharf) 9.00 im Teig an Siiss-sauer- oder Mango Sauce 19.00
Koreanische Eiersuppe 9.00 mit Cashewkerne 20.00
Japanische Miso Suppe 9.00 Lamm:
Indiencurry Suppe (scharf) 9.00 mit Gemiise und ,Gojibeeren” 23.00
Maissuppe mit Poulet u. Eier 9.00 mit Thaiurry (Scharf) 23.00
Scharf- sauer Peking Suppe (scharf) 9.00 Rind:
Japanischer Salat 10.00 Szechuan Art (scharf) 22.00
Gemischter Salat mit grilnem Papaya (scharf) 10.00 mit Indiencurry oder Thaicurry (scharf) 22.00
Asiatische Snacks: mit Gemiise und ,Gojibeeren” 22.00
Gedampfte asiatische Dim Sum 12.00 knusprig gebacken (Wartezeit: 30 Minuten) 24.00
Gedampfte Shao Mei mit ,, Gojibeeren“ 10.00 mit Erdniissen nach Kung Po Art (scharf) 22.00
Gedimpfte Ha Kao 9.00 Schwein:
Gedampfte koreanische Teigtaschen mit Schweinefleisch 10.00 im Teig an Siiss-sauer- oder Mango Sauce 21.00
Crevetten Chips 5.00 grilliert an Honig-Soja- Sauce nach Hong Kong Art 23.00
Satayspiessli aus Poulet m. Erdniiss- Sauce 2 Stk. 9.00 Szechuan Art (scharf) 22.00
Vegetarische Friihlingsrolle 1 Stk. 5.00 Wild:
Mini Friihlingsrollen vegi 5 Stk. 9.00 Kanguru mit Gemiise 24.00
Friihlingsrollen mit Pouletfleisch 2 Stk. 10.00 Kdnguru Indiencurry oder Thaicurry (scharf) 24.00
Gebackene Dim Sum 12.00 Kanguru im Teig an Siiss- sauer- oder Mango Sauce 24.00
Knusprige gebackene Won Ton 5 Stk. 9.00 Kadnguru Szechuan Art (scharf) 24.00
Gebackene Samosas 5 Stk. 9.00 Ente:
Gebackene japanische Crevetten 5 Stk. 10.00 im Teig an Suiss-sauer, Mango oder Honig — Sauce 23.00
Gebratene Teigtaschen mit Gemiise 4 Stk. 9.00

Knusprige gebacken, mit Sojasauce oder Siiss -sauer Sauce 27.00



Meeresfriichte/Fisch: CHF

Riesencrevetten (Teig) Siiss-sauer- oder Mango- Sauce 22.00
Riesencrevetten (Teig) nach Szechuan Art (scharf) 22.00
Riesencrevetten mit Gemiise und ,,Gojibeeren” 24.00
Fischfilet (Teig) Siiss-sauer- oder Mango- Sauce 21.00
Fischfilet (Teig) Szechuan Art (scharf) 22.00
Fischfilet (Teig) mit Gemiise 22.00
Vegetarisch:

Tofu mit Gemiise und ,,Gojibeeren” 20.00
Tofu mit Gemiise an Indiencurry oder Thaicurry (scharf) 20.00
Tofu mit Gemiise nach koreanische Art (scharf) 20.00
Tofu nach Szechuan Art (scharf) 21.00
Gemiise mit jap. Miso-, Sliss-sauer-, oder Indiencurry 19.50
Geb. Eiernudeln mit Gemiise 20.00
Nudel-/ Reisgerichte:

Glasnudeln mit Poulet und Gemiise an Indiencurry (scharf) 22.00

Geb. Eiernudeln mit Pouletfleisch u. Gemiise 20.00
Geb. Eiernudeln mit Rindfleisch u. Gemiise 23.00

Geb. Eiernudeln mit Crevetten (im Teig) u. Gemiise 22.00
Japanische Udon mit Pouletfleisch u. Gemiise 22.00

Geb. Reis mit Poulet u. Gemiise an Indien o. Thaicurry (scharf) 20.00

Geb. Reis mit Rindfleisch u. Gemiise 23.00

Reis Natur (Portion) 5.00

Geb. Reis oder Knoblireis (Portion) 8.00

Geb. Eiernudeln (Portion) 9.00

Beilage Anderung *statt natur Reis (nur in Verbindung mit einem Hauptgang):
Hauptgang wird ausser bei Nudeln- u. Reisgerichten mit einer Portion natur Reis serviert.

Gebratener Reis (als Beilage) 5.00
Geb. Eiernudeln (als Beilage) 5.00
Glasnudeln (als Beilage) 7.00
Gemiise (als Beilage) 8.00
Knoblireis (als Beilage) 6.00
Mit natur Reis u. Gemiise (als Beilage) 10.00

Pro separatem Saucen- Behilter ist Fr. 1.- Zuschlag zu verrechnen.
A la carte aus unserer Speisekarte nur nach Absprache méglich.



